Equipo / Utensilios - Registro para Limpiar

FECHA: Instrucciones: Equipos y utensilios deben ser lavados, enjuagados, y desinfectados durante todo el dia por los menos cada 4 horas cuando se usa
en contacto con los alimentos potentialmente peligrosos; y cada vez que hay un cambio entre trabajar con alimentos crudos y alimentos ‘listo para
comer’; y cualquier momento en que las superficies en contacto con los alimentos secontaminen.
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